Cépage: 100% Carignan

Terroir: Schistes, parcelle centenaire (1921) de 2,5 Ha
conduite en agriculture raisonnée.

Vinification/Elevage: Cette cuvée inédite de carignans
centenaires, plantés en 1921, retrace toute I'histoire de notre
famille. Le défrichage de ces vignes oubliées suivi de leur
remise en forme est digne d’un travail d’orfévre : tuteurage,
recépage, formation des bras de gobelets et sarclage a la
binette. Récolte et tri manuel a la vigne ainsi qu’en cave.
L’élevage est réalisé dans des amphores de terre cuite afin
de préserver la pureté de ce vin de vigneron.

Garde: Huit a dix ans ; sa structure délicate et subtile lui
permettra d’offrir tout son potentiel dans la dizaine d’années
qui suit la récolte.

Dégustation: Le nez sauvage et balsamique rappelle la
proximité de la garrigue. La bouche, riche et fraiche, reste
souple et restitue toute la saveur des premiers vins rouges
languedociens, sans aucun artifice. Un grand vin de
vigneron, élégant, qui révéle les ardbmes primaires du
Carignan. Ami des grandes tables, des fins amateurs et des
épicuriens. Un vin trés chic a la finale soyeuse.

Accords Met-vin: La finesse de ses tanins pourra vous le
faire apprécier sans accompagnement, entre épicuriens. A
table, il s’accordera parfaitement avec les plats en sauce et
tous les fromages a pate non cuite. On saura également
I'apprécier avec des desserts aux fruits rouges ou au
chocolat noir.
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